Krauter-Knoblauchbutter forte

Rezept von Karola und akapuma
http://akapuma.info

Zutaten:

2 El. getrocknete Petersilie
2 El. getrockneter Schnittlauch

1Tl Salz

1 Tl. Pul Biber

Y% TI. weil3en, fein gemahlenen Pfeffer

1 Knolle chinesischer Gourmetknoblauch (single lgddic) oder 2 ,normale” Knoblauchzehen

250g weiche Butter

Alle Zutaten grundlich vermengen. Die Krauter-Knoblaugtier kann auch frisch, d.h. ohne durch-
zuziehen, verzehrt werden, halt aber auch ein page.
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Guten Appetit



